les Planels

-y Hotel & Spa
—i
‘Entrées
—  Salade verte
—  Salade mélée
—  Cocktail de crevette

—  Cassolette de champignons « selon saisons »

—  Planchette campagnarde « charcuterie »

%vécia[ités

— Fricassée de champignons « selon saisons » accompagnée de rosti
— Fondue
o Fromage

o Bolets

o Morilles

— Fondue chinoise fraiche « viande de beeuf »
o Supplément viande

o Frites

8.- Chf
10.- Chf
16.- Chf
18.- Chf
25.- Chf
26.- Chf
22.-  Chf
26.- Chf
30.-  Chf
42.- Chf
10.-  Chf
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les Planefs
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Poissons
Filets de perche meuniere
Filets de palée a la neuchételoise

Viandes
Tartare de beeuf
Paillard de veau
Filet mignon de porc
Steak de beeuf
Entrecote de cheval

Accompagnements : Frites, pites, riz, légumes

Sauces : Morilles

Poivre vert, beurre maison, champignons

28.-

39.-

30.-

29.-

38.-

10.-

Chf

Chf

Chf

Chf

Chf

Chf

Chf

Chf

Chf




Bolognaise
Champignons
Carbonara
Napoli

Cannelloni

Chicken et frites

Ya portion de pates

les Planefs
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‘Pates

‘Menus e@fants

17.-

18.-

20.-

16.-

22.-

14.-

12.-
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Tiramisu
Profiterole
Tarte, gateaux
Creme briilée
Boule de glace

Supplément chantilly

4 4
X
V- o=

les Planefs
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‘Desserts

12.-  Chf
12.-  Chf
8.- Chf
12.-  Chf
4.-  Chf
1.50.- Chf




Blanc :

—  Chardonnay

—  Pinot Blanc

Rosé :

—  (Eil-de-perdrix Bonvillars

—  (Eil-de-perdrix d’Auvernier

Royge :

— Pinot noir
— Lafée noire

— Vindes Croisés

V" N

les Planefls

Hotel & S pa

Cartes des vins

1dl:5.50.- Chf

1dl: 5.50.- Chf

1dl:5.10.- Chf

1dl:5.60.- Chf

1dl: 5.50.- Chf

50cl :

50cl:

50cl :

75¢cl:

50cl :

75cl:

50cl :

27.50.- Chf

27.50.- Chf

25.50.- Chf

38.00.- Chf

28.00.- Chf

51.00.- Chf

25.00.- Chf




