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La Carte

APERITIFS

Saucisson 14
Planchette de charcuterie et viande séchée 24

Boucherie Dénzer, Val-de-Travers

Planchette ﬁ"omagére & charcutiere 36

Fromagerie Tyrode - Boucherie Dinzer, Val-de-Travers

Pinsa 2
Tomates fumées - Mozzarella pistache - Mortadelle

Sp(”cialite’ romaine a la pdr(’ légérc et croustillante, garnie de produits soigneusement sélectionnés.

ENTREES
Salade verte 650

(Euf mimosa 14

Déclinaison de jaune d'ceuf - Mayonnaise au charbon végétal

Saku de thon mi-cuit 22

Mayonnaise wasabi - Chips de riz - Espuma carotte, orange & gingembre
), 2 P ) 8 LSS

Terrine de campagne maison 23

Pickles

Ceviche de cabillaud 20

Fraise - Concombre - Citron vert - Piments




LA TABLE DU BOUCHER

Nos viandes & leurs formats

.
Cote de beeuf (Suisse) 58 / pers.

600 g - Pour deux personnes - Boucherie Déiinzer, Val-de-Travers

Entrecote parisienne (Suisse) 36

200 g net - Boucherie Dénzer, Val-de-Travers
Cote de Porc Laineux (Suisse) 34

300 g net - Boucherie Dénzer, Val-de-Travers

Toutes nos viandes sont aCCOWlPDIgHC,CS au ChOiX :fTiECS, pommes dC terre grenaille ou p&i[CS fmfches artisanalcs

Beurre maison - Jus de boeuf maison

PLATS

Pinsa
Tomates fumées - Mozzarella pistache - Mortadelle

Spécialité romaine a la pzﬁte légére et croustillante, garnie de produits soigneusement sélectionnés.

Saku de thon mi-cuit

Mayonnaise wasabi - Chips de riz - Espuma carotte, orange & gingembre - Frites

Ceviche de cabillaud

Fraise - Concombre - Citron vert - Piments - Frites

Poitrine de porc basse température

Nage de lard fumé - Coulis d'c’pinards . Légumes de saison - Patate douce

Chou-fleur roti

Couscous - Grenade - Menthe - Zaatar

Pavé de lotte roti au beurre de 'Auberson

Petit pois - Fenouil - Beurre nantais au safran

29

40

35

34

28

40




NOS PLATS SIGNATURES

Les incontournables de la maison

=
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Barbecue a table POULET & BCEUF - 300 G 38
Grill¢ a table sur charbon de bambou — une braise vive, sans fumée, sans odeur. Le beeuf et le ZE2UF o B i)
poulct se saisissent d votre rythme, accompagnés de fritcs et sauce maison.
|
=
A
La Poéle des Rasses — sur table 46
Ceeur de rumsteak attendri - 300 g
Beurre - Café de Paris - Frites - Salade
A votre table, un réchaud, une poéle, un beurre café de Paris. Les morceaux de rumsteak se cuisent suivant vos envies.
|
=
Fondue Bressane (200 g) 31
Poulet et ses accompagnements
-
SPECIALITES AUX FROMAGES DE L'AUBERSON
Fondues préparées avec des fromages de la Fromagerie Tyrode a IAuberson
Gruyére AOP - Tomme de [Auberson - Servies avec pommes de terre, pain, cornichons & oignons
Fondue aux 2 fromages 20
Fondue aux tomates 22
/
- Des septembre
Fondue elé Dis sepeemb 25
Gruyér@ AOP - Tomme de 'Auberson - Vacherin Mont-d'Or AOP
FROMAGES
’ .
Selection de fromages 14

@ Fromagerie Tymde - L'Auberson




DESSERTS

Tarte Tatin 14
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Meringue de I'Auberson 12

Créme double de [Auberson - Fruits rouges

Dessert de la semaine 12

Tarte ou gateau maison sur demande 7

Mignardises 12

Caf¢ gourmand 15
GLACES

[)CﬂldlldL'Z /a carte d{’S g/ﬂ(‘L‘S

BAMBINO

Pour nos petits gourmands — jusquia 12 ans

Poulet pan¢ Panko maison 13

Frites maison
A .
Pates & jambon 12

Frites maison & jambon 12

Certains de nos plats disponibles en petites portions sur demande
En cas d'allergie ou d'intolérance alimentaire, merci d'en informer votre serveur avant de commander.

Tous nos prix sont en CHF, taxes et service compris



