La Carte

NOUVEAU

L.a Fondue Bourba de 1I'Auberson 200 g/ pers.) 42 / pers.

Bourguignonne 100 % au beurre de I'Auberson - Ceeur de rumsteak attendri - La viande cuit directement
dans le caquelon - Frites* - Salade - Ses sauces - 2 personnes minimum -
Supplément 100 g de viande : 15 CHF

APERITIFS
Saucisson de chasse en brioche sur plat 28
Beurre de chasse - Jus de chasse corsé
Planchette de charcuterie et viande séchée 24
Boucherie Ddnzer, Val-de-Travers
Planchette fromagere & charcutiere 32

Fromagerie Tyrode - Boucherie Ddinzer, Val-de-Travers

Pinsa a la romaine 2 o 27
Pate a pinsa* - Tomates fumées - Jambon de campagne

La cousine rebelle de la pizza

Pinsa truffala -« 32

Pate a pinsa* - Crémeux de truffe* - Crumble de truffe* - Jambon de campagne - Huile de truffe*

ENTREES
Salade verte 6.50
Salade meélée 9
Escargots au beurre de 1'Auberson et aux herbes 12 /22
6 pieces / 12 pieces
Tartare de Cerf aux noisettes torréfiées (100 ¢ 23
Epices de chasse - Beurre de chasse - Chutney d'airelles
Saucisson de chasse en brioche 18
Beurre de chasse - Jus de chasse corsé
Feuilleté aux champignons 19

Creme de champignons de Paris - Poélée de champignons des bois - Feuilleté maison - Coulis de cresson

Tataki de thon 18

Deéclinaison d'avocat

Velouté de butternut 16

Déclinaison de graines de courge - Huile verte



NOTRE PLAT SIGNATURE

La Poelée des Rasses — sur table s 44 / pers.

Ceeur de rumsteak attendri - Beurre - Café de Paris - Frites* - Salade - 2 personnes
minimum - Supplément 100 g de viande : 15 CHF - Servie dans sa poéle, posée sur un
réchaud a votre table

LES VIANDES & LEURS FORMATS

Cote de beeuf (Suisse) — 600 g A partager

Pour deux personnes - Boucherie Ddnzer, Val-de-Travers
ou 98 CHF pour une personne ou 116 CHF pour deux personnes

Entrecote parisienne (suisse) — 250 g

Boucherie Ddnzer, Val-de-Travers

Entrecote de Marcassin — 250 g

Garniture chasse - Sauce grand veneur

Toutes nos viandes sont accompagnées au choix de frites*, pommes de terre grenaille, beurre maison ou jus de beeuf maison.

Supplément frites* : 5 CHF

Filet de beoeuf (Suisse) —— 200 g

Boucherie Ddnzer, Val-de-Travers - Servi uniquement avec sauce au poivre et frites*

PLATS

Pinsa a la romaine 2

Pate a pinsa* - Tomates fumées - Jambon de campagne

La cousine rebelle de la pizza

Poélée de chasse — Entrecote de Cerf 200

Beurre de chasse - Salade - Spiitzli - Sauce grand veneur - 2 personnes minimum - Servie dans sa poéle,
posée sur un rechaud a votre table - Supplément garniture chasse : 5 CHF / pers.

Meédaillons de Chevreuil

Servis roseés - Sauce grand veneur - Garniture chasse - Spdtzli

Osso buco de cerf

Garniture chasse - Spdtzli

Tartare de Cerf aux noisettes torréfiées o)

Epices de chasse - Beurre de chasse - Chutney d'airelles - Spiitzli

Pavé de maigre (corse) o

Purée de céleri - Nage de cidre - Frites*

Le plat du chasseur bredouille (egetarien)

Garniture chasse - Spdtzli
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NOUVEAU

La Fondue Bourba de I'Auberson 00 g/ pers.) 42 / pers.

Bourguignonne 100 % au beurre de 1I'Auberson - Ceeur de rumsteak attendri - La viande cuit directement

dans le caquelon - Frites* - Salade - Ses sauces - 2 personnes minimum -
Supplément 100 g de viande : 15 CHF

SPECIALITES AUX FROMAGES DE L'AUBERSON

Fondue aux 2 fromages 250/ pers) 22 / pers.

2 personnes minimum

Fondue aux tomates (250 g/ pers.) 25 / pers.

Servie avec pain et pommes de terre grenaille - 2 personnes minimum

Fondue Q-g@lé (env. 260 g / pers.) 28/ pers.

Gruyere AOP - Tomme de I'Auberson - Vacherin Mont-d'Or AOP - Servie avec pain et pommes de terre grendaille -
2 personnes minimum

Servie de septembre a mars

FROMAGES

Sélection de fromages 14

Fromagerie Tyrode, L'Auberson

« Une journée sans fromage est une journée perdue »

BAMBINO
Pour nos petits gourmands — jusqu'a 12 ans
Pates au pesto genovese 14
Pates & jambon 12
Pates bolognaise 12
Frites & jambon 12

Provenance des viandes et poissons
Beeuf : Suisse
Cerf, chevreuil et marcassin : Union européenne

Maigre : France (Corse) - Thon : Vietnam

Certains de nos plats disponibles en petites portions sur demande.
En cas d'allergie ou d'intolérance alimentaire, merci d'en informer votre serveur avant de commander.

Tous nos prix sont en CHF, taxes et service compris.

* Produit non préparé maison.

Tous les autres mets de cette carte sont élaborés sur place, a partir de produits bruts et de techniques traditionnelles de cuisine.



DESSERTS

Moelleux au chocolat maison 14

Caramel salé

Tarte Tatin 14
Caramel beurre salé - Glace vanille

Creme brilée au marron 12
Poire pochée au vin rouge 14

Glace vanille - Crumble - Quatre épices

Dessert de la semaine 12

Tarte ou gateau* 7

Mignardises* 12

Café gourmand* 15
GLACES™*

Compagnie des Desserts

Barbe a papa - Caramel salé - Pistache - Stracciatella - Chocolat - Vanille - Café

Citron pressé - Abricot - Mangue - Fraises - Poire - Framboise

Boule 3.50 CHF | Supplément chantilly 2.50 CHF

Coupe Nesselrode 10.50

Glace vanille - Vermicelles de marron - Chantilly - Meringue

Coupe Café Glacée 10

Deux boules de glace café - Espresso - Chantilly

L.e Chasseron 9.50

Pistache - Chocolat - Stracciatella

Le Feu de Bois 9.50

Caramel salé - Fraise - Chocolat

Le Colonel (aicoon 12

Deux boules citron - Trait de vodka

[.a Valaisanne (aicoon 12

Deux boules abricot - Abricotine

A I'Absinthe (alcool) 12

Poire - Vanille - Trait d'absinthe



